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PROYECTOS I+D+i

Mejoramiento de ajies y su destino
agroindustrial en las comunas
de Curicd y Sagrada Familia.

FONDO DE INNOVACION
PARA LA COMPETITIVIDAD
REGION DEL MAULE

Estudio de ecotipos de tomate
Limachinos, denominacién de origen y
sus caracteristicas nutricionales y
sensoriales.
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CIENTIFICO Y TECNOLOGICO
FONDECYT REGULAR

PUBLICACIONES

PATENTES
N° 201702054

Un embutido carnico curado con adicion de
fibra vegetal pomasa de manzana con
caracteristicas nutricionales y sensoriales
mejoradas y proceso para elaborarlo.

N° 201702067

Producto elaborado a partir de carne con
adicion de fibra vegetal proveniente de pulpa
de cereza con caracteristicas fisicoquimicas,
nutricionales y sensoriales mejoradas y
proceso para elaborarlo.

o PLATAFORMA DE
INNOVACIONUCM

Sensory atributes, nutricional values and

innocuousnes of hamburgers made with
cherry pulp, soy and pork meet.

Revista de la Facultad de Agronomia,
Universidad de Zulia, Venezuela, 2020.
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